Ankiindigung: Obstverwertung von Spatsommer- und Herbstfriichten

Kernobst wie Apfel, Birnen und Quitten ist jetzt reif, aber auch Steinobst wie Zwetschgen, Mirabellen
und Pflaumen wurden kiirzlich geerntet und evtl. eingefroren, um spater damit etwas zu machen.
Viele Gartenbesitzer fragen sich besonders in ertragsreichen Jahren: Was mache ich nur mit den
vielen Friichten?

Saft, Essig oder Sirup; Gelee, Griitze, Konfitlire, Kompott oder Chutney; Kuchen oder Torten gehoren
zu den vielen Moglichkeiten das Obst zu verwerten und damit auch teilweise haltbar zu machen.

Am 19. Oktober mochten wir ab 14 Uhr eine kleine Auswahl dieser Moglichkeiten mit unseren
Teilnehmenden zubereiten. Dabei geht es nicht nur um das gesellige Werkeln in der Kiiche, sondern
auch um einen Austausch von Erfahrungen, Ideen und Rezepten. Das eine oder andere Produkt wird
zur Verkostung fertig zubereitet von uns mitgebracht.

Die Teilnehmerzahl ist begrenzt, daher sollten Sie sich gleich anmelden!

Ihre Anmeldung nimmt entgegen: Achim Schafer, Telefon 07153/73194 (auch Anrufbeantworter)
oder E-Mail an vorstand@ogv-altbach.de

Anmeldeschluss ist der 14. Oktober.



